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小苏打1比10怎么量取呢、1.4%碳酸氢钠10毫升要把它换
算成5%碳酸氢钠，怎么换算呀！-股识吧

一、请问一下10克小苏打粉大概是多少，用详细点的比喻

50克是一两。
10克小勺。

二、自己做的苏打水要多少量小苏打

自制苏打水使用的却是小苏打而不是苏打，超市就可买到小苏打粉。
苏打水虽然具有碱化尿液、促进尿酸排泄的作用。
自制苏打水使用的却是小苏打而不是苏打，超市就可买到小苏打粉。
因此购买时，要注意认清产品成分是碳酸氢钠，而不是碳酸钠，后者称为“苏打”
。
取2~3克（一小勺）小苏打放于空矿泉水瓶中，然后加满凉开水或纯净水（500毫升
左右），溶解摇匀后即可饮用。
这样做出来的苏打水有苦涩味，口感不太好。
可加适量糖冲淡小苏打的苦涩味。
苏打水起泡可改善口感，可在制成的苏打水中加入少量食用柠檬酸（也可用白醋代
替），密封摇匀，以使二氧化碳溶解在水中。
冷藏后，口感也大有改善。
每天喝一瓶，可以分几次喝，每次喝完后盖好盖子，否则气体跑了，口感更差。

三、如何将5%的碳酸氢钠１０ＭＬ稀释成１％的浓度

计算：5%*10=1%x x=50ml将10ml5%的碳酸氢钠用移液管移到50ml容量瓶中，用水
润洗2~3次，再加水到刻度。
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四、蒸馒头小苏打放多少

玛芬蛋糕： 1、准备原料：低粉100克、黄油50克、鸡蛋1只、细砂糖50克、盐2克、
小苏打3/4小勺、柠檬汁10克、水40克、柠檬皮半个 2、将柠檬皮切丝备用
3、黄油室温软化，用蛋抽先把黄油打均匀打滑
4、加入细砂糖和细盐打发，直到黄油膨大颜色有些变白。
5 、鸡蛋打散，分次慢慢加入黄油液中，用蛋抽把鸡蛋液和黄油混合物拌匀，每一
次都要拌匀后再加下一次鸡蛋，否则容易油水分离。
6、水和柠檬汁混合，筛入粉和加入液体的过程以如下顺序进行：先加入1/3粉，再
加入1/2柠檬水，略微搅拌的同时再加入1/3粉，然后再加入1/2柠檬水，最后，将剩
下的1/3筛入粉加进去，用蛋抽进行蛋糕糊的制作。
7、以上粉水皆拌匀后，蛋糕糊是非常细腻柔滑的。
8、此时可以加入半颗处理好的柠檬皮屑，同样拌匀，这样蛋糕糊就处理好了。
9、把蛋糕糊装入小纸杯中，只装杯子的6-7分满即可。
然后放进烤箱烤焙，预热烤箱180度，中层上下火20分钟

五、1.4%碳酸氢钠10毫升要把它换算成5%碳酸氢钠，怎么换算
呀！

你好！这是一道数学题，以溶质相等的原理就可换算出来，设5%的碳酸氢钠为xml
，那么1.4%*10=5%*x，解方程就出来了。

六、蒸馒头小苏打放多少

做馒头一斤面粉放一钱（5克）的小苏打粉。
但还是要看发面的程度，适量加减。
戗面馒头的做法一、用料1、主料：老面1块2、调料：面粉800g、苏打粉1/2勺、水
适量二、做法1、老肥用温水 拿手捏开
直到没有颗粒2、倒入800克面粉也就是四小碗 微波炉的那种小碗3、搅拌成雪花状 
有点干的话在加点水4、揉均匀的面团放置温暖处醒发至两倍大小5、发酵好的面团
用手指沾干面插进去没有明显的回缩就证明发酵好了6、发好的面团
用手按平倒入！|二分一两勺的小苏打 如果觉得面发的不够好怕蒸出来不好 就在加
一勺酵母7、拿一点点温水把苏打粉化开抹匀8、为了防止苏打水外漏再撒些干面粉
上去弄成糊状揉匀9、朝一个方向揉到面卷起来后10、再给他顺过来揉的同时撒上

                                                  页面 2 / 3



股识吧    www.gupiaozhishiba.com
 

干面粉揉进去 反复的加三遍干面粉 每次一小把面粉就好 揉的顺序要 像图9 图10 这
样11、揉均匀的面团12、用刀在中间切开13、分成大小均匀的面团14、把分好的面
团要朝一个方向揉成馒头形状 揉好的馒头底下铺好减好的油纸
为了防止馒头与蒸屉粘连 做好的南头胚子 醒20分钟 大伙足气15-20分后关火
等4分钟后再开锅盖
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