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烤肠含肉量比火腿肠高吗为什么|香肠火腿肠含肉量?-股识
吧

一、台湾烤肠用的什么肠啊，猪肉还是鸡肉什么的，是普通的火
腿肠吗？

其实台湾的烤肠我个人觉得不怎么好吃，好象是用猪肉，加上类似鸡精的猪肉精，
装肠以后，上锅蒸熟后出来了。

二、香肠火腿肠含肉量?

英国廉价的banger里大量的猪皮和猪油，我猜中国这些便宜的应该也差不多。
这些广义上都可以算肉。
麻烦采纳，谢谢！

三、烤香肠怎么分质量好 差

一般来说烤肠在烤好后的颜色、味道、香味、形状、保质期、馅料等等来分辨，再
有就是一般来说烤肠市面上的好一点的是廖大哥的烤肠，相对价格贵一些，其他的
品牌成出不穷，市场相对比较混乱，最好是将几种烤肠同时拿出烤一烤后来分辨，
因为做生意靠的是回头客以及信誉度，建议你还是烤好后自己多尝试几遍吧！要根
据价格、货源是否充足、等等因素来考虑。

四、肉松和火腿肠哪个更容易发胖

展开全部肉松，它的热量要比火腿肠高很多。
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五、超市卖的1元的烤香肠是那个肠含什么

面粉和肉呗

六、一个烤香肠的热量大概有多少？

每100克烤香肠热量508千卡。
烤肠在加工中，常添加发色剂亚硝酸盐，其在体内会转化为致癌物亚硝胺，可导致
食道癌、胃癌等。
很多熟食看上去颜色鲜艳，其实也加入了亚硝酸盐（正常煮熟的肉如猪肉或牛肉的
颜色为灰色或发暗）。
烤肠持续烤的过程中，同样会产生一些不健康的物质。
因此，不应给3岁以下的孩子吃烤肠或香肠，及市售颜色较鲜艳的熟肉类。
扩展资料：烤肠质量隐患原因分析：1、原料问题，猪在饲养与宰杀以及运输过程
中可能有污染物接触到2、原料肉在解冻时解冻的温度也不宜过高并且极易感染微
生物。
3、产品色泽，风味品质形成的主要步骤就是蒸煮，如果控制不好就可能引起产品
的不合格，从而造成不可挽救的错误和损失，4、烤肠的变质可能由包装、仓储和
运输的环境温度过高等因素引起，同时给消费者也带来了健康的危险。
5、车间环境的控制需要严格按照国家规定的作业规范标准来进行设定，车间地面
、空气与设备进行定期消毒，不得检出大肠菌群，员工应该进行定期身体检查，不
允许身体状况不达标的人员进入车间。
参考资料来源： 百科-香肠 （菜品） 百科-烤肠人民网-3类肉不适合孩子吃
烤肠、肉松、烤肉
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