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云南德宏州上市公司有哪些__想吃味道正宗的芒果，不知
道哪里的芒果好吃些？-股识吧

一、菠萝蜜的坏处

菠萝蜜吃多了会过敏。
菠萝蜜虽然好吃，但在吃的时候也要多加注意，以防出现过敏的现象。
因此在吃菠萝蜜之前，最好是将黄色的果肉放到淡盐水中泡上几分钟，这样不仅能
减少过敏的出现。
而且还能让菠萝蜜的果肉更加新鲜。
还需注意的是蜂蜜不要和菠萝蜜一起吃，菠萝蜜水分少，糖分很多，如果和蜂蜜一
起食用的话会互反应生成一些气体，造成饱腹、胀气等症状，还会引起腹泻，如严
重会导致死亡。
扩展资料：现代医学研究证实，菠萝蜜中含有丰富的糖类、蛋白质、B族维生素(B1
、B2、B6)、维生素C、矿物质、脂肪油等。
菠萝蜜中的糖类、蛋白质、脂肪油、矿物质和维生素对维持机体的正常生理机能有
一定作用，绿色未成熟的果实可作蔬菜食用。
成熟时的可食部分每100克含碳水化合物24.9克，以及钙、磷、铁等。
参考资料来源： 百科—菠萝蜜

二、菠萝 是长树上 还是 地上？

“菠萝”是长在地上的，就是平常小贩推在街上卖的那些，盐水泡着那些，黄黄的
，一块块的。
而长在树上那些是叫“菠萝蜜”，有的地方人也叫菠萝。
你可以在百度按图片那项，输入“菠萝”“菠萝蜜”查看一下有什么分别就知道了
！ “菠萝蜜”属桑科，菠萝蜜属，因其果实挂在树上像菠萝，故别名又叫“树菠
萝”；
因它的形状像牛的蜂窝胃，所以又叫“牛肚子果”；
傣家称之为“麻朗”。
菠萝蜜是德宏地区名产水果之一，全州各地均有栽培，年总产量近万吨，在全州水
果总产量中居于首位。
芒市所种的菠萝蜜主要有两个品系，即软质肉系和脆质肉系，果皮有淡黄、黄绿两
种，果实极大，卵圆形或球形及长圆形，纵径26．5-53厘米，果肉有金黄、淡黄二
种，质细嫩香甜，有浓郁香气，品质上等。
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可溶性固体物为 22％-29％，含糖量达14．58％，维生素C含量达3．39毫克／100克
，畹町、回环、华我等傣族、德昂村寨种植较多。
脆质肉系，果皮呈黄绿色或浅绿色，果实较大，卵圆形或长圆形，纵径盟。
46厘米，横径18．6-24厘米，果重2．7-7．4千克，
果肉厚，呈金黄色，质细嫩而脆，胜似鲜美的荔枝，味甜而香，品质上等；
可溶性固体物较软质低，含糖量较软质高，每年7?8月大批菠萝蜜上市。
菠萝蜜吃法：一是做水果吃，二是用果肉放进鸡蛋面粉中搅拌后用油煎吃，则为上
等佳品，三是将果仁煮熟吃，味似菱角，可充饥。

三、在中国种植咖啡豆会挣钱吗

展开全部目前是不挣钱，听说种植咖啡的地方都是比较贫困一些的地区。
并且生的咖啡豆在当地农民那里卖不上价格的

四、要如何种植咖啡豆

咖啡豆的种植室内生长最好放在光线充足的地方。
非直射的阳光或日光灯照明的办公室或厨房一类的光线条件很好。
（浇水）将树放在水槽或容器内，浇水知道有水从盆底的排水孔漏出，重复这个步
骤知道所有的根都湿润。
通常一周浇一次水就可以了。
不要让土壤总保持湿润。
不要浇水太多了！为避免过湿，要保持花盆底下放置的盛水盘干燥。
（施肥）可以从园艺店买液肥，按室内植物的方法施肥。
（温度）.咖啡是一种亚热带植物，生长在61F～74F度(16C～23C度)左右。
它能忍受55F（12C）到80F（27C）左右的温度并仍然开花。
不要让它受冻！如果放在阳光下或热的地方，要多浇水以免植物枯萎。
（你的咖啡树）咖啡在室内生长很好，可以成为理想的家庭或办公室植物。
换到大的花盆可以让树张的更高，如果条件正确，它会开花并结果。
使用排水良好的盆土，例如你本地园艺店有的山茶花用混合土。
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五、我在漳州看过奥迪Q6没上牌子的⋯

奥迪还没有生产Q6的车。
如果你有看到也是别人自己贴的啦

六、

七、国内有种植咖啡豆的么？

有的，国内的咖啡豆种植主要在云南省。
云南省的咖啡种植面积和产量占中国99%以上，受国际市场影响，在经历两年多的
“价格寒冬”后，2022年咖啡豆收购价飙升，从每公斤13元涨到25元。
咖啡豆最早期阿拉伯人食用咖啡的方式是将整颗果实 ( Coffee Cherry )
咀嚼，以吸取其汁液。
其后他们将磨碎的咖啡豆与动物的脂肪混合，来当成长途旅行的体力补充剂，一直
到约公元 1，000 年，绿色的咖啡豆，才被拿来在滚水中煮沸成为芳香的饮料。
扩展资料：咖啡豆的营养成分1、咖啡因咖啡因是咖啡所有成份中最为人注目的。
它属于植物黄质（动物肌肉成份）的一种，性质和可可内含的可可碱，绿茶内含的
茶碱相同，烘焙后减少的百分比极微小，咖啡因的作用极为广泛。
2、丹宁酸经提炼后丹宁酸会变成淡黄色的粉末，很容易融入水，经煮沸它会分解
而产生焦梧酸，使咖啡味道变差，而如果冲泡好又放上好几个小时咖啡颜色会变得
比刚泡好时浓，而且也较不够味，所以才会有"冲泡好最好尽快喝完"的说法。
3、糖份在不加糖的情况下，除了会感受到咖啡因的苦味、丹宁酸的酸味，还会感
受到甜味，便是咖啡本身所含的糖份所造成的。
烘焙后糖份大部份会转为焦糖，为咖啡带来独特的褐色。
参考资料来源：股票百科-咖啡豆参考资料来源：股票百科-咖啡
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