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2020餐饮行业市盈率怎样计算、餐饮净利润怎么计算-
股识吧

一、2022餐饮经营很难持续下去吗，开店后如何实现降本？

总市值除以总盈利就得到平均市盈率；
每股市价除以每股盈利得出的数就是市盈率倍数。
可以请我吃饭咯。

二、抄房与餐饮哪个合适？

炒房绝对是风险运作，建议谨慎从之。
餐饮行业的话，人缘要广，地理位置也很重要。
相对来说，还是餐饮行业比较合适投资一点

三、餐饮业的利润应该怎么算呢？

粗略计算有两种算法1.毛利润：流水-原材料成本=毛利润2.净利润：毛利润-租金-
人工-水电-耗损-设备折旧-其它开支=纯利润

四、动态市盈率是如何计算的？

动态市盈率，其计算公式是以静态市盈率为基数，乘以动态系数，该系数为1／（1
＋i）n，i为企业每股收益的增长性比率，n为企业的可持续发展的存续期。
比如说，上市公司目前股价为20元，每股收益为0．38元，去年同期每股收益为0．
28元，成长性为35％，即i＝35％，该企业未来保持该增长速度的时间可持续5年，
即n＝5，则动态系数为1／（1＋35％）5＝22％。
相应地，动态市盈率为11．6倍�即：52（静态市盈率：20元／0．38元＝52）×22
％�。
两者相比，相差之大，相信普通投资人看了会大吃一惊，恍然大悟。
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动态市盈率理论告诉我们一个简单朴素而又深刻的道理，即投资股市一定要选择有
持续成长性的公司。
于是，我们不难理解资产重组为什么会成为市场永恒的主题，及有些业绩不好的公
司在实质性的重组题材支撑下成为市场黑马。

五、2022餐饮经营很难持续下去吗，开店后如何实现降本？

实现降本的途径有很多，但是新店开店一定要注意采购成本。
路老师作为餐饮行业的“老人”，告诉大家一个采购的秘诀，就是要清楚两大批发
市场。
开过店有经验的老板是不会到店附近的小商场去采购物品的。
一般每个地方都有大型的酒店用品市场，这里可以釆购到开店用的设备、座椅等，
还有一个市场是调味品干货市场。
开店的朋友一定要到当地这两个市场转转，一次采购好，租一辆车直接拉到店里，
这样可以节省30%的费用。
怎么找这两个市场，你到你想开店的附近找一家开店时间长的餐饮店，去和老板聊
天，他肯定知道。
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