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为什么纤维素比淀粉量大呢-生物题 淀粉和纤维素-股识吧

一、生物题 淀粉和纤维素

淀粉与纤维素均属于有机物中的多糖，因一切有机物都是具有能量的，故而第一句
不对淀粉与纤维素均能被降解，只不过纤维素的降解需要更苛刻的条件，不能被一
般的生物体中的溶解酶轻易的降解而已，它在强酸或强碱中加高温就可被降解

二、淀粉和纤维素在成分和结构上的区别有哪些？

你和鉴别纤维素分解菌的培养基因是药加淀粉，为什么这个就做实验？这种实验的
方法，所以说要加点淀粉

三、淀粉与纤维素哪个的糖苷键更稳定？

展开全部纤维素的糖苷键更稳定。
纤维素从结构上看是线形的直链分子，不存在侧链，一束一束并排高度结晶的结构
，分子呈丝状，这些分子以氢键的形式连接成纤维素胶束。
胶束中氢键的数目很多，所以结合得很牢固，物理和化学性质比较稳定

四、淀粉 纤维素

实际上这两种物质都是不同聚合度的混合物，纤维素一般比淀粉的聚合度高，因为
聚合度不同，分子量就不同，就不能叫同分异构体了。
只是两者的单体都是葡萄糖，两者的单体是同分异构体，α-和β-异构。
都属于碳水化合物。

五、马铃薯中抗性淀粉和膳食纤维是同一种物质吗？
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抗性淀粉存在于某些天然食品中，如马铃薯、香蕉、大米等都含有抗性淀粉，特别
是高直链淀粉的玉米淀粉含抗性淀粉高达60%。
这种淀粉较其他淀粉难降解，在体内消化缓慢，吸收和进入血液都较缓慢。
其性质类似溶解性纤维膳食纤维是一种多糖，它既不能被胃肠道消化吸收，也不能
产生能量。
和传统的六类营养素——蛋白质、脂肪、碳水化合物、维生素、矿物质与水并列。
抗性淀粉是具有膳食纤维特性的淀粉，很多特性类似膳食纤维，但是两者又有根本
的区别：膳食纤维进入结肠后，被分解吸收的比例很低，多数随着粪便排出体外；
抗性淀粉进入结肠，几乎能被益生菌完全分解吸收，为益生菌补充大量营养，更加
有利于肠道健康。
其分解产物乙酸丙酸丁酸等短式脂肪链，具有多种功效，例如协助分解血糖，降低
血脂和总胆固醇，提高胰岛素敏感性等。
所以，抗性淀粉比普通膳食纤维来说，生理活性和功能大大增强了。
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